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Alta gastronomia
13 rivoluzio
giovani cuochi

CUCINA A SUD
Settimanale
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g APPUNTANENTLE GURIOSITA

 ariginale progetio reaizato dal
maostro Pappa Vessicchio ¢ i
prendiore Ricardolacobone,che
condividono 3 passione per i buon ko

@ L gamma ds “composiuion vinicole” chiamata
Sesto armonico.
1 Brogerto sl progona una campagna di raccolia
fondi per fnaniare una aecademia musicale che:
ved nelscutione df una orchestra giovanie
Vemblema d una rinascita culturae. | provents del
le vencite ¢iMusB, nfat, finaraieranno attith
legate al mondo della musia, contrbuendo a 50
Stenere unorchestra giovarile e musiist di alerto
hé Ao poRDms pErREers gl St
1 e vinl che Musiké designa alprogeto 500

o Armanico Montepultians dRbrurto DOC
+ Sesto Armorica Trebblano dAbruzzs DOC. du
wini “tratecer” con e g
che sodono di un affna
musicale che e evolve | legami rendendol equil-
brag ¢ gadibil.
Due v DOC g3 ot per essere agtat sututto
i teritario nagionale

2021 61 INNOVATIVE i 3pre conil
<anoscimento Cellar Deor 20204
Decanto.
M istorante creativo i Ghaseppe
cehitano, 1o df Assunta Pac
Fico, alias ' Figla 8" Maranaro, ai un.

costronomic
ristorants premizt vangone VoSt in
base aicrteri  assortmento, biodiversi,

intemazionalis, presantagions, wnitios
walore.
Auniverso vino INNOVATIVE b3 dedicato

estere scehte on cura pes accompagna-

rcerca e capacich innovativa.

di Decanto

| 2021 di INNOVATIVE si apre con il

riconoscimento Cellar Door 2020 di

Decanto.

Il ristorante creativo di Giuseppe

Scicchitano, figlio di Assunta Paci-
fico, alias ‘a Figlia d’ ‘o Marenaro, ad un
anno appena dalla sua apertura, entra nella
selezione dei migliori 100 ristoranti italiani
che si distinguono “per riconoscere al vino
un ruolo centrale nel corso dell’esperienza
gastronomica”.
| ristoranti premiati vengono valutatiin
base ai criteri di assortimento, biodiversita,
internazionalita, presentazione, servizio e
valore.
All'universo vino INNOVATIVE ha dedicato
uno spazio importante con una enoteca fri-
go a vista di quattro metri per tre, realizzata
su misura ed in esclusiva per il ristorante,
e con una carta ricca e ben strutturata che
contempla oltre 100 etichette italiane ed
estere scelte con cura per accompagna-
re 'esperienza di una cucina di mare che
affonda le radici nella tradizione ma che al
tempo stesso € capace di sorprendere per
ricerca e capacita innovativa.
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