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INNOVATIVE, GUCINA DI MARE
CHE GUARDA AL FUTURO

Assunta ha un figlio primogeni-

di Vincenzo D’Antonio

iamo in uno dei quartieri di Napoli
S dove maggiormente si avverte 'uni-
cum della citta: la convivenza millenaria
tra ceti nobili e ceti popolari. Nei pressi
dell'Orto Botanico e poco distanti dal
Museo Archeologico Nazionale siamo
a via Foria. Tra gli street food dei secoli
scorsi, con episodi eroici di permanenza
a tutt'oggi, il “brodo di polpo” S}, la tazza
“o bror €’ purp” da bere bollente, volute
di fumo che testimoniano il gran calore;
nella tazza vi deve essere anche la ghiot-
ta presenza del tentacolo del polpo. Ne
perpetua gloria e ne garantisce lietezza
conviviale in location adeguata Donna
Assunta Pacifico, patronne del famoso
ristorante “’A Figlia d'o Marenaro”. Il ri-
storante € famosissimo, Donna Assunta
sa condurlo pregevolmente avendo a
cardine la qualita e freschezza del pesca-
to, la maestria nelle preparazioni in cuci-

na ed il rispetto grande verso la clientela.

to trentenne: Giuseppe Scicchitano.
Grande il suo merito nel non acconten-
tarsi di cio che vede. Giuseppe immagi-
na cose mai viste, calibra il suo osare la
novita con il supporto genitoriale e da
vita ad Innovative, il “suo” ristorante al
primo piano. Vi si accede dal ristorante
di famiglia.

Loffering - e come potrebbe essere
altrimenti - & vistosamente di mare.

Varrebbe gia di per sé la visita ad
Innovative, il grande servizio al tavolo.
Siamo al ritorno del gueridon! Spet-
tacolare la maestria di Giuseppe nel
trattare con i guanti (letteralmente!)
gamberi crudi a cui togliere il carapace
(se nericava bisque), ostriche da aprire,
primi piatti da porzionare, pesci da pu-
lire. & cod 74203
Innovative - 'A Figlia d’o Marenaro
via Foria 184 - 80137 Napoli
Tel 081 9767330
www.innovativeafdm.com
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